Prevadzkovy poriadok

zariadenia spolmého stravovania (ZSS)
(predklada sa na schvélenie padist. 8 52 ods. 1 pism. e€) a § 26 ods. 4 pisméak}. 355/2007 Z.z.)

IDENTIFIKACIA PREVADZKARNE

Nazov: Zariadenie pre seniorov a domov socialnych slukietot’
Novot 976
Adresa: 029 55

IDENTIFIKACIA PREVADZKOVATE DA
Fyzicka osoba X | Pravnicka osoba

Meno / nazov: Zariadenie pre seniorov a domov socialnych slukietot

Sidlo / miesto podnikanig Novot’ 976, 029 55

Zodpovedna osobg

(v pripade pravnickej osoby uviekonatéa Mgr. Novotna Petra
spolanosti poda OR)

ICO:

CHARAKTERISTIKA PREVADZKARNE

Vv Druh (typ) prevadzky (zaskrtnite krizikom tG moZnoésktora sa Vas tyka, alebo ukke iny druh zariadenia, ak ste sa v ponuke nenasli)

ReStauracia Espresso/Libresso X | ZSS pri DD, CSS, DOS
Pizzeria Kaviaren ZSS pri ZZ

Bistro Cukraren ZSS pri KLD

Vinaren Viecha/Pivnica ZSS v Skolach

Pohostinstvo Hostinec ZSS v Skolskych zariadeniach
Pivareri Bar- Heria Vydajia jedal
Grilbar/Snackbar Bufet Iny —uviest’ aky:

Rychle okerstvenie ZSS na pracovisku}

Vysvetlivky: ZSS — zariadenie sp@oého stravovania
ZZ - zdravotnicke zariadem® - domov déchodcov, CSS- centrum socialnychiehy DOS — dom opatrovédike] starostlivosti,
ZOS - zariadenie opatrolisitej starostlivosti, KLD- kugay liecebny dom,

)* alebo zariadenie pripravujice pokrmy pre uzatvdgkupinu — zamestnancov firiem

Vv Uréenie charakteru éinnosti prevadzky (zaskrtnite krizikom ti moZnésktora sa Vas tyka)

Priprava a predaj pokrmov je pre:

Verejnost’ Uzatvorenu skupinu Verejnog’ aj uzatvoren(
X skupinu

Priprava pokrmov je pre skupinu:

Pre dospell populaciu Deti a Ziakov Pre oslabenych, chorych alebo
X | starychrudi

Vv Uréenie rozsahwinnosti prevadzky (zaskrtnite krizikom td moZnésktora sa Vas tyka)

V zariadeni sayrabaju V zariadeni spodavaju pokrmy V zariadeni spodavaju len
X | a podavajupokrmy a napoje a napoje (pokrmy sa tu nevyraba napoje
Ak sa v prevadzkarni pripravuju pokrmyoéet pokrmov je:
Do 300 jedal denne Do 1 000 jedal denne Nad 1 000 jedal denne
X
Ak sa v prevadzkarni pripravuju pokrmyydaj pokrmov je realizovany:
V prevadzkarni, kde sa pokrmy V prevadzkarni, kde sa pokrmy Vo vydajniach
X | pripravuji pripravuju aj vovydajniach




Ak sa pripravuju pokrmypriprava je z:

Zo surovin Z polotovarov Zo surovin aj z polotovarov

Priprava pokrmov je podra receptar:

Pod’a vlastnej receptary Konrad Kendik,“ Nové receptlry Pod’a inej publikacie (uvé akej)
X | atechnolégia pokrmov*

Prevadzkare Ma | nema | zabezp&eny systém sledovania vyzivovej hodnoty pokrmovipdgl 10 vyhl.MZ
X SR¢.533/2007 Z.z.
X
V prevadzkarni sa vyrabaju a predavaju spotréitePom alebo inym Ak A (4no) uve’ akeé!
odberatdom aj iné vyrobky (zaskrtnite krizikom ti moZnésktora sa Vastyka) | A | N
Knedle Cukrérske vyrobky Iné —uviéské:
Vv Dispoziné ¢lenenie prevadzky: (Priloha 1)

1. uvied zakladné&lenenie a uvigsstolickovu kapacitu odbytovejasti

2. nakres dispoZnéhoclenenia prevadzky tvori prilohs 1 prevadzkového poriadku (graficka forma)
3. vyznait v nakrese plochu kaZzdej miestnosti ¥ m

4. vyzn&it v nakrese nazov kazdej miestnosti

Vv Vybavenie technologickym zariadenim:

1. do nakresu dispoanéhoclenenia prevadzky zakreglumiestnenie technologickych zariadeni,

2. do nakresu dispoméhoclenenia prevadzky zakreSlimiestnenie pracovnych miest (Usekov) s ich &enam
(vratane umyvadiel a dresov na umyvanie)

3.  zakrestijednotlivé toky

prilohug. 1 opatr’ datumom vyhotovenia, podpisom zodpovednej osagistiatkou prevadzky
Poznamka: povinndszakresli technologické zariadenia do nékresu disgreoclenenia prevadzkga netykaprevadzky, kde sa podavdgn napoje!!)

v INZINIERSKE SIETE A ODPADY

A) napojenie na zdroj pitnej vody (1. zaskrtnite krizikom ti moZnfiskiora sa Vas tyka, 2. vyzéte pozadované daje)

Verejny (obecny, skupinovy) Paset vySetrenych Pod’a potreby, pri havariach, zasahoch na potrubi
vodovod vzoriek:
Meno / nazov Okresné vodéarenska spoimg’ a.s.
vlastnika:
Adresa vlastnika: Bysterecka 2180
X | Vodny zdroj iného vlastnika Dolny Kubin , 026 80

Patet vzoriek
vySetrenych za rok: | pod’a mnoZstva odberu vody
Vid’ Poznamka:

Vlastny vodny zdroj (stuih) Patet vzoriek
vySetrenych za rok: | pod’a mnoZstva odberu vody
Vid’ Poznamka

Poznamka: v stlade s nariadenim vI&d$54/2006, ktorym sa ustanovuju pozZiadavky na wadend naludskd spotrebu a kontrolu kvality vody
genej naludsku spotrebu,
- v pripade vySetrentanek vody pred uvedenim do prevadzky a schvaldfithje potrebné uviépaset vySetrenych vzoriek

dokumentéacia preukazujlca zdravotni nédnost’ pitnej vody (Prilohd&. 2)

1. strwny popis vodného zdroja a starostlivostj eratane popisu okolia vodného zdroja a jeho wardie, PHO,
stanovisko hydrogeol6ga, spdsob dezinfekcie, ialarykonavania dezinfekcie, pouzivané dezitfekprostriedky,
uréenie zodpovednej osoby za vykonavanie dezinfekpieda

2. zoznam vSetkych laboratérnych rozborov vzoriek vodgbratych na prevadzke s vyzanim
vyhovuje/nevyhovuje

3. v pripade nevyhovujiceho vysledku vzorky vody vyitiaa) prijaté opatrenie

b) uéenie zodpovednosti za vykonanie opatrenia
) u¢enie terminu na vykonanie opatrenia
4. vysledky laboratérnych rozborov doloZzené fedoznamu




B) z&sobovanie teplou t&icou vodou (zaskrtnite krizikom ti moZnésktora sa Vas tyka)

Ohrev vody je centralne v objekte...........ccceeerenneee.

X

Ohrev vody je samozasobenim v prevadzkaiaig
zariadenie zabezpejuce ohrev)

Vlastna kotol’iia na biomasu

C) napojenie na kanalizaciu (zaskrtnite krizikom tG moZnésktora sa Vas

tyka)

Verejna (obecnd) kanalizacia

Néazov prevadzkovara
verejnej kanalizacie:

Zumpa Nazov subjektu s ktorym
je uzatvorena zmluva nal
likvidaciu obsahu Zumpy|

VlastnaCovVv Nazov subjektu s ktorym

je uzatvorena zmluva nal
likvidaciu obsahuCOV:

Lapa tukov

Nazov subjektu s ktorym
je uzatvorena zmluva nal

09):

likvidaciu obsahu laps
tukov (odpad: 19 08

dokumentécia preukazujlca likvidaciu tekutychodpadov

(Priloha &. 3)

1. dolozenie pisomnych zmliv uzavretych s opravnesyijektom na likvidaciu vSetkych tekutych odpaddeyé na

prevadzke vznikaj(iméze by képia)

C) nakladanie s tuhymi odpadmi vznikajlcimi na prevddzke (zaskrtnite krizikom ti moZnésktora sa Vas tyka)

Katal6goveé Druh odpadu Charakteristika odpadu Nazov subjektu s ktorym je uzatvorena
¢islo zmluva na jeho likvidaciu(datum
uzavretia zmluvy):
2003 01 | Zmesovy komunalny Odpad podobnych viastnos
odpad a zlozenia ako odpady
z domacnosti, nie viak Obec Novd
X (zaradeny ako ostatny odpad) | odpad vznikajlci pri
bezprostrednom vykone
¢innosti -podnikania
20 01 08 | biologicky rozlozitelny nejedlé vetlajSie produkty, | Serdel Karol / 1.3.2012/
kuchynsky a reStauratny biologicky rozlozité&ny Serdelova Jana /1.32012/
X odpad odpad, mdze obsahavaj Simjakova Terézia/1.3.2012/
] ] ZivociSne vedlajSie Kozékova Maria /1.3.2012/
( zaradeny ako ostatny odpad ) produkty
20 01 25 | Jedlé tuky a oleje zostatky pouzitych olejov
(zaradeny ako ostatny odpad ) | ako i ostatnych olejov
v kuchyni
1908 09 | Zmesi tukov a olejov zmesi zachytené
z odluéovadov v odluovatoch tukov
( zaradeny ako ostatny odpad ) z odpadovej vody
2001 21 | ziarivky a iny odpad napr. Ziarivky a iny odpad
obsahujuci ortut’ obsahujuci ortt)
( zaradeny ako nebezps odpad )

VY spoésob nakladania s tuhymi odpadmi na prevadzkezaskrtnite krizikom vSetky tie moZnosti, ktoré\&s tykaju)

200301 2001 08 200121 2001 25 19 08 09
- odpady sa - odpady sa na - nefunkéné Ziarivky sa - odpadové oleje sa - odpadové oleje sa
v priebehu da prevadzke priebezne priebezne priebezne

zhroma#'uji na
vy¢lenenom mieste,
resp. v wenych
nadobach,

zhroma#'uju vo
vy¢lenenych
uzatvaraténych
nadobach, ktoré sa

zhroma#'uji vo
vy¢lenenej nadobe na
uréenom mieste, ktoré
nemébze ohro¥Zi

zhroma#'uju vo
vy¢lenenych
uzatvaraténych
nadobéach na genom

zhroma#'uju vo
vy¢lenenych
uzatvaraténych
nadobéach na genom




denneistia zdravotnU bezpmog’ mieste mimo mieste mimo
a dezinfikuju potravin vyrobnych priestorov vyrobnych priestorov
prevadzky prevadzky
- denne sa - na dobu prechodnu - na zaklade - na zaklade - na zaklade
z vyrobnych sa odpady objednavky ich objednavky ich objednavky ich
priestorov zhroma#'uju vo zmluvny partner zmluvny partner zmluvny partner

odstraiuju a 1x do X
tyZzdia sa likviduju

ktoré st umiestnené
Vo vy¢lenenom
chladenom sklade

pod’a potreby odvaza
na likvidaciu

odvaza na likvidaciu

odvaza na likvidaciu

- iny spdsob (treba
uvies’ aky)

- iny spbsob (treba
uvies’ aky)

- iny spdsob (treba
uvies’ aky)

- iny spbsob (treba
uvies’ aky)

iny sposob (treba
uvies’ aky)

dokumentéacia o nakladani s tuhymi odpadmi (Priloha ¢. 4)

1. zoznam zmlav uzatvorenych s odbefatetuhych odpadov
2. dolozZenie pisomnych zmllv uzatvorenych s odbénaittuhych odpadoymézu by képie)

v PERSONALNE ZDROJE (Rtia & 5)

(V¥ Info: predmetom sch¥avania je len format zakladnych informacii o zamastoch, dopia sa dodatme )
1. zoznam vSetkych zamestnancov (s éeném pracovného zaradenia)
2. vyznaenie splnenia poziadavky zdravotnej spdsobilosiagmame (vstupné lekarska prehliadka, preventivna
lekarska prehliadka 1., 2., ...)
3. vyznakenie splnenia poziadavky odbornej spdsobilostiomame

ZODPOVEDNOSTI ZAMESTNANCOV

Pracovné zaradenie Zodpovednosti

(zaSkrtnite krizikom vSetky tie moznosti, ktoré\&ss tykaju a doyiite d'alSie zodpovednosti)

Veduceho X | Zodpoveda z&innog’ celej prevadzkarne dase nepritomnosti prevadzkovate
Rrgr\i/;?a%ik;lk nejde o ti Zodpoveda za ich zdravotnl begpes a kvalitu potravin, surovin a hotovych vyrobkg
S:gvgzgﬁgvam zachovanie ich vyZivovej a zmyslovej hodnoty a wgldie neZiaducich vplyvov

X | technologického postupu pripravy pokrmov.

praxe a w pracovnika na vykonavanie kontroly plnenia ulgfplyvajicich z dokumenty
X | HACCPY alebo prirdky spravnej vyrobnej praxg)alebo iného manudlu na zabesgre

zdravotnej bezpmosti potravin)

X | Zodpoveda za spravnu organizéaciu a kontrolu praca&rov, skladnika a ostatnych,

X | Zodpoveda za vedenie operativno-technickej evidefpednotnu &ovnu evidenciu),

X | Zodpoveda za zabezfmnie kontroly technologickych zariadeni ilatiska bezp#osti prace

Zabezpéuje kontrolu surovin, hotovych jedal a napojov dmmveda za ich zdravotn
X | bezpeénog a kvalitu

Zodpoveda za kontinualne vedenie dokumentacie gdekedne vyplyvajuce z platne

X | legislativy.

N

Zabezpéi, aby sa pri vyrobe pokrmov a napojov postupoyadd’a zasad spravnej vyrobngj

[

Vv,

—



Samostatny kuchar

Samostatne pripravuje jedla gadjedalneho listka a dodrzuje technologické postupd’a

prirucky spravnej vyrobnej praxe

Zodpoveda za hygienicky stav technologickych zhmid

Zodpoveda za zdravotnu beZpeg’ a kvalitu zabezp®ije kontroly technologickych zariaden

z hradiska bezpmosti prac.

Vedie evidenciu v ramci  prigly spravnej vyrobnej praxe na zabesmmde zdravotne

bezpenosti potravin a pokrmov a monitorovania CCP a‘CP)

Zabezpeéuje vykonavanie sanitacie a osobnej hygieny

Zabezpeuije cistotu nddob a vozikov &enych na vydaj stravy

X[ X[ X| X

Zodpoveda za odober vzoriek jedal a vedie predpisaidenciu

Skladnika:

Zodpoveda za kvalitu abezpms’ dodanych potravin, za dodrziavanie skladova

podmienok

Zodpoveda za bezpeld manipulaciu oSetrenie zakladnych druhov potrawitenych na|

vyrobu jedal

Vedie evidenciu v rdmci  prigky spravnej vyrobnej praxe na zabesm@e zdravotne

bezp&nosti potravin a pokrmov a monitorovania CCP a CP)

Ostatnych
zamestnancov
podra
vykonavanych
¢innosti:

Asistent ligebnej vyzivy

Zodpoveda za bezpel manipulaciu a oSetrenie zakladnych druhov péirawcenych na

vyrobu jedal

Zodpoveda za spravne vykonanu sanitaciu a dodrdimesobnej hygieny

Zodpovedé za odober vzoriek jedal a vedenie pradpjevidencie

Zostavuje jedalny listok pdd odpordanych vyzivovych davok pre jednotlivé diéty

v Uréenie, zavedenie a zachovanie trvalého postupu alepostupov zaloZenych na zasadach HACCP *

Pre utenie, zavedenie a zachovanie trvalého postupu alestipov zaloZzenych na zasadach HACQCP

bola vypracovanddokumentaciaj X

Datum vypracovania

6.12.2003

Meno osoby zodpovednej za uplavanie

zasad HACCP| Mgr. Novotn& Petra

Pre utenie, zavedenie a zachovanie trvalého postupu g@lesinpov zalozenych na zasadach HAGQCP

nebola vypracovanadokumentacia

Ak dokumentacia nebola vygcovana pozri prehlasenie

ich



Prehlasenie: Ak nebola kuid schvélenia tohto prevadzkového poriadku vyprasév@dokumentécia pre d¢anie, zavedenie
zachovanie trvalého postupu alebo postupov zal@tema zasadach HACCP, potodblu podpisana zodpovedna 0so
prehlasuje, Ze dokumentécia bude vypracovana najneskorilkizeatia prevadzkovania zariadenia.

Nevyhnutné poziadavky a kontrola potravinovych nebepetenstiev ( potravinarske podniky s pripravou a podganim
napojov — bary, kaviarne )

¥V Info:

Tam, kde sa nevyhnutnymi poziadavkami dosiahnk @ekontrola nebezgenstiev v potravindch nie je potrebnéarie,
zavedenie a zachovanie trvalého postupu alebo pwstzaloZzenych na zasadach HACCP, prevadzkbyaigme opatrenid
na splnenie nevyhnutnych poziadaviek- spracuje dlankde budi zapracované poziadavky spravnej hiakej praxe a \
pripade potreby pre bezp®g’ potravin monitorovanie a overovanie, napr. prergaie chladiacich razcov, vratang
vedenia zaznamov.

Dole podpisand zodpovedna osgir@hlasuje, Ze budi prijaté opatrenia na splnenie nevyhmltmpZiadaviek na kontrol
nebezpéenstiev v potravinach a tieto budi zdokumentované

—

SANITACNY PROGRAM

HACCP
Dokumentacia — Sanitay programbola vypracovana a je Spravna vyrobna prax
sikas'ou dokumentu: Spravna hygienicka prax
Iného dokumentu

Déatum vypracovania

Dokumentaaiebolavypracovana a je gas’ou prilohy¢. 6
( pozn. dokumentacia musi obsahd\eanité&ny plan, jednotliv&istiace a dezinfainé postupy, zabezpenie sanitacie
technickymi prostriedkami a chemickymi pripravkarakistenie a dezinfekciu, zabezgmie dezinsekcie a deratizacie
uvedenie zmluvnych firiem - p&a vynosu MP SR a MZ S&557/1998-100)

1. strwny popis prevadzky s prihliadnutim na jej rozdedema tzvistl a neistl ¢cag’ prevadzky

2. popis zakladnych pozadovanych principov deleniagmaého obl&enia, pracovného naradiastiacich
a dezinfeknych prostriedkov, ich skladovania, farebné @&emie, princip striedania pri vykone préstej a neistej
¢asti prevadzky a pod.

3. urcenie a rozdelenie jednotlivych pracovnych Ukonogillagrevadzkovyckiasti medzi pracovnikov s ozteanim

zodpovednosti za vykonanie prac a za vykonanier&bynt

Zoznam priloh: (zaskrtnite krizikom vSetky tie moznosti, ktoré\&ss tykaju, t.j. ktoré prilohy su &s’ou tohto predmetného
prevadzkového poriadku, ak nie s pozadované doktynsétag’ou iného interného predpisu, napr. HACCP)

x | Prilohag. 1 Dispozéné rieSenie prevadzky

Priloha¢. 2 Zdravotna neSkodndpitnej vody
| x | Priloha¢. 3 Tekuté a tuhé odpady - zmluvy
x| Priloha¢. 4 Zoznam zamestnancov, zdravotna a odborna siidso
| Priloha¢. 5 Zoznam zamestnancov - Skolenie
x| Priloha¢. 6 Sanitany program
Priloha¢. 7 Prevadzkové hodiny
8

Priloha¢. 8 Zaznam o odbere vzoriek

Prehlasenie:
Tymto prehlasujem, Ze vSetky Udaje uvedené v prevalovom poriadku su pravdivé, Uplné a spravne
a som si vedomy moznych néasledkov v pripade preukazia ich nezhody.

Prevadzkovy poriadok Kondelova Maria
vypracoval:

Datum:

Podpis:

Poucenie:
Prevadzkovy poriadok sa predklada na RUVZ v.Dolarbine v dvoch vyhotoveniach. 1x ostava zalozeny
v dokumentacii na prislusnom RUVZ.



Prevadzkovy poriadok schvalil:

Mgr.Novotna Petra, v.r.

Datum:

Poget stran PP: 7

Podpis:




Priloha ¢. 2 (vzor)

DRUH
vodného
zdroja

Laboratérny
rozbor
Zo diha

Hodnotenie
V /N

OPATRENIA

Druh
prijatého
opatrenia

Kto
opatrenie
vykonal

Kedy
bolo
opatrenie
vykonané
(datum)

Poznamka
(cislo
laboratérneho
rozboru)

Verejny
(obecny)
vodovod

Vlastny
vodny zdroj
(studia)

alebo
Vodny zdroj

iného
vlastnika

Poznamka: V prilohe budu vSetky laboratérne rozhimipzené

Priloha €. 3 (vzor)

Poznamka: V prilohe budi vSetky zmluvy dolozené




Zdravotna a odborna spésobilo zamestnancov
Priloha €. 4 (vzor)

Zdravotna sposobilo$’

L

Priezvisko
P. a Pracovné | Vstupna 1 2. 3. Odborna sposobilog
. meno zaradenie Iekérska preventivha preventivha preventivha
p . lekarska lekarska lekarska
pracovnika prehliad | prenliadka | prehliadka | prehliadka
ka (dna) (dna) (dna)
(dna)
1. | Kondelova Maria | Vedlca 24.1.1990| 12.5.2008 12.5.2010 14.6.2012 SES Dkilyin
stravovacej Odbornéa spbsobilog
prevadzky 21.2.2007
2. | Kovaléikova Asistent 21.10. 16.9.2006 | 21.1.2011 SZS Bratislava
Katarina lie¢ebnej 1993
VyZivy
3. | Bulakova Emilia Samostatny | 26.3.2007| 23.6.2007 23.6.2000 25.8.2011 SOU Slandkada
Kuchar Namestovo
4. | Vajadkova Maria Samostatny | 23.8.2012 SOU Dolny Kubin
Kuchar
Serdelova Marta | Samostatny | 1.3.1989 | 23.3.2005 1.7.2009 2.8.2011L SOU Slanickada
5. Kuchar Namestovo
6. | Serdelova Jana Samostatny| 13.7.2000| 28.10. 28.10. 29.7.2011| SOU Slanicka Osadd
Kuchar 2008 2010 Namestovo
7. | Smarkoiiova, Samostatny | 30.4.2008| 13.8.2010 10.8.201R SOU Dolny Kubin
Emilia Kuchar
8. | Simjakova Samostatny | 16.4.1999| 9.2.2008 9.2.2010 12.4.2012 SOU Dolny Kub
Terézia Kuchar




Poznamka:
V prilohe budud vSetky doklady zdravotnej a odbospE)sobilosti(potvrdenie o zdravotnom stave, ossenie alebo
vyueny list alebod’alSi doklad o vzdelani )
Skolenie zamestnancov
Priloha¢. 5 (vzor)

Néazov Skoliacej akcie: Gha;

Skolenie vykonal:

C. Meno, priezvisko Podpis

Skolenie zamestnancov
Priloha¢. 5 (vzor)

Nazov Skoliacej akcie: Ma:

Skolenie vykonal:

O(

Meno, priezvisko Podpis

10




Priloha €. 6 (vzor)

Druh vykonavanej
sanita¢nej ¢innosti
Casovy interval

Pracovné Druh
miesto ¢innosti

Kto vykona
¢innost’

Kto vykona
kontrolu

Pouzité gistiace
a dezinfelkéné prostriedky
a ich koncentracia

Denne a priebezne

Tyzdenne

Mesatne

Roéne

Dezinsekcia a deratizacia ( stas’ou prilohy musia by’ zmluvy o vykone DD)

Zasady

Ochranna dezinsekcia a deratizaciaa) preventivne opatrenia
b) monitorovanie neziaducioioZichov
c) preventivny (alebo repvag) zasah
d) kontrola
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Priloha €. 6 (vzor)

PREVADZKOVE HODINY
PONDELOK 6.000 20.15
UTOROK 6.000 20.15
STREDA 6.00 20.15
STVRTOK 6.00 20.15
PIATOK 600 20.15
SOBOTA 6.30 18.30
NEDELA 6.30 18.30

12




Zaznam o odbere vzoriek hotovych pokrmoy netyka sa ZSS verejného sektoru)
Priloha €. 7 (vzor)

Zasady odberu vzoriek hotovych pokrmov (HP):
1. odobera sa hotovy pokrm ( ak je priloha HP aleldosiias’ HP si&ag’ou viacerych
pokrmov, mozno uchovavden jednu vzorku, ak HP pripravuje ni¢ko pracovnych
skupin, musia sa uchovavezorky kazdej skupiny),
vzorky sa odoberaju dastych, vyvarenych sklenych nadob s uzaverom,
na odber sa pouzivaju lyZice a iné pomécky vyhréadeylucne na odber vzorie
(musia by vyvarené pri teplote 10t pasas 15 minat),
4. vSetky sdasti HP sa musia uchovavasobitne v samostatnej nadobe,
5. odobrata vzorka musi m@amotnos najmenej 50 g, ak nejde o kusovy tovar,
6. vzorky HP sa po odobrati, ak su v teplom stave,ianugchlene schladia paas 48
hodin od skogenia vydaja uchovapri teplote 2C az 6°C,
7. po uplynuti 48 hod. musia Bywzorky HP odstranené neSkodnym spésobom, nesmu
sa pouZzivéna spotrebu.
Datum odberu | Hodina | Druh vzorky— nazov pokrmu | Meno, priezvisko osoby,
odberu ktora vzorku odobrala

wn
®

13



